
シャンパンブランチ

シェラトングランドホテル広島

会　場：シェラトングランドホテル広島  3 階 宴会場「水輝」
日　時：2018年 2月 18日 (日 )　受付 11：00～　開始 11：30～

※未就学児のご入場はご遠慮ください。※ご予約後のキャンセル、変更はいたしかねます。※駐車場は混雑が予想されますので、お車での来場はご遠慮ください。※飲酒時の運転は法律で禁止されています。飲酒運転防止にご協力ください。
※お食事に制限がある場合もしくは食物アレルギーのあるお客様はお申し付けください。※写真はイメージです。※料金には税金・サービス料 10％が含まれています。

※お振込みの際は、お客様のお名前の後に  0218  をお入れください。（ 例  シェラトン花子0218 ）
※お振込み手数料はお客様のご負担でお願いいたします。

先着50名様限定

Champagne Brunch 2.18SUN

お支払は銀行振入、またはロビー階（L）フロントにて承っております。お振込みはお手数をお掛けしますが 2月 9日（金）までにお願いいたします。

【イベントのご予約・お問い合わせ】

口座名義：株式会社 A・Ｉ・Ｃ広島マネジメント
銀行：三井住友銀行 広島支店
口座番号：普通 7035456

振込先

シェラトングランドホテル広島 （ 営業部 ）   月～金  9：00 ～ 18：00TEL.082-262-7136

お一人様　      　　　　　　　　　　　　　  （税金・サービス料込）￥13,000

シャンパンブランチ

休日のご予定はお決まりですか？

スパ・クラブマリオット・スタープリビレッジ会員様及び前回ご利用のお客様は5％割引

Brunch Menu

食前のお楽しみ
シェラトンオードブル　盛り合わせ

3 種の中からお選びください

エッグベネディクティーヌ　スモークサーモン　オランデーズ
エッグスラット　フォアグラ　トリュフソース

似島牡蠣とスクランブルエッグ　味噌オランデーズソース

3 種の中からお選びください

和牛サーロインのグリル　マスタードソース
国産鴨胸肉のロースト　オレンジソース

舌平目のグラタン

2 種の中からお選びください

フォンダンショコラ
ストロベリージュビリー

シェラトンホームメイドパン　最高級バターと一緒に
コーヒー、 紅茶、ハーブティー

副総料理長兼宴会料理長副総料理長兼宴会料理長 山 本　正 彦

※前回開催のブランチ（オードブル）イメージ

※食材の仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございますので予めご了承ください。

ご家族やご友人と、優雅なブランチメニューでゆったりと一日をスタートしては
いかがでしょうか？
フルーティーでフレッシュ、芳醇な風味としなやかな
口当たり、きめ細やかな泡を持つ味わいが特長の
モエ・エ・シャンドンのシンボルである
モエ アンペリアルを、宴会料理長である山本正彦が
創り出すブランチとともにフリーフロー（飲み放題）
にてお楽しみいただけます。


